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Konfirmandens festdag - Buffetarrangement  
 

Forret (vælg to af nedenstående) 

Pestorejer 

Lakseroulade med spinat og ostecreme 

Koldrøget laks med purløgscreme 

Kroens hønsesalat med baconcrumble 

Tarteletter med høns i asparges 

Røget landskinke med melonsalat 

 

Hovedret (vælg to af hver af nedenstående) 

Kyllingespyd 

Glaseret skinke 

Svinemørbrad i svøb 

Langtidsstegt oksefilet (+ kr. 30,-) 

 

Flødekartofler 

Kartoffelsoufflé  

Små kartofler vendt i urter  

Whiskysauce 

Rødvinssauce 

Bearnaisesauce 

 

Kokkens pastasalat 

Melonsalat med feta 

Sommersalat med blåbær 

Spidskålssalat med æbler og nødder 
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Dessert (Vælg to af nedenstående) 

Daim Islagkage 

Æblemazarin med goldmousse 

Pandekage med rørt is 

Belgisk vaffel med rørt is 

Jordbærislagkage på mandelbund 

 

Pris per person  2 retter kr. 298,- / 3 retter kr. 348,- 

Børn 3-12 år 2 retter kr. 178,- / 3 retter kr. 208,- 

 

 

 

Praktiske informationer til menuen 
 

Der følger brød og smør med til menuen 

Forretter er anrettet på fade og er klar til servering – undtaget er tarteletterne, hvor man selv skal 

varme skallerne og anrette disse. 

Til hovedretten vælges to slags kød, 2 kartofler og sauce, samt to salater 

De varme retter leveres i en termokasse og vi gør opmærksomme på, at kødet skal skæres før 

servering. Kartofler og sauce anrettes på fade eller i skåle inden servering. 

Salaterne leveres i skåle og er klar til at sætte på buffetbordet. 

Desserterne opbevares enten på køl eller frost og pyntes af før servering. 

Pandekagerne lunes inden servering og anrettes på fade. 
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Det med småt 

Menuerne bestilles til minimum 15 personer 

Emballage skal afleveres senest 4 dage efter arrangementet i rengjort stand ellers hæftes for 
manglende returnering 

 
Alle priser er i danske kroner og inklusive 25 % moms 

Priser og menuer er gældende fra 1/10 2026 

 

Vi håber, I har fundet inspiration i det, I har læst, 

 og vi ser frem til at hjælpe jer med planlægningen af jeres fest. 

Har I allerede lavet en aftale om levering, bedes I venligst kontakte receptionen og booke en tid til 

jeres menuaftale. 

 

 

Kontaktinformationer: 

Hotel Røde-Kro - Vestergade 2 – 6230 Rødekro 

Tlf. 74 66 22 49 - Reception@roede-kro.dk 
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